
TODA NUESTRA CARTA ES APTA PARA DIETAS SIN GLUTEN

Ca rt a

NUESTROS PLATOS RECOMENDADOS

PAN RECIÉN TOSTADO

QUESO
MANCHEGO

HUEVO
FRITO

BEICON
PLANCHA

TOMATE
NATURAL

LECHUGA
FRESCA

CARNE
A ALEGIR

HAMBU RGUESAS

Con carne 100% de Ternera,
de Pollo de Corral o de Buey.

Hamburguesa Completa Picazo
Lechuga, tomate, cebolla, beicon, huevo, 
queso y carne a elegir. 

Hamburguesa Especial Picazo
Tomate y cebolla pochados con foie,
queso de cabra a la plancha y
carne a elegir.

9,00 €

11,00 €

VI NOTE CA

Selección de vinos para acompañar
la buena mesa.

TINTO

Viña Alcorta Crianza
D.O. Rioja. 

Azpilicueta Crianza
D.O. Rioja.

Acontia Roble
D.O. Ribera de Duero.

Tarsus Crianza
D.O. Ribera de Duero.

BLANCO

Castiñeira 
D.O. Rias Baixas. 100% Albariño.

Señorío de Blanca Peña
D.O. Rueda. 100% Verdejo.

ROSADO

Las Campanas
D.O. Navarra.

12,00 €
 

14,00 €

12,00 €

14,00 €

12,00 €

10,00 €

8,00 €

DU LCES  PLAC ERES
Postres preparados en casa para disfrutar

de la buena compañía.

Tarta Quesada
Cremosa tarta de queso. Inolvidable.

Flan de Queso
El flan de queso de mamá, como
cuando éramos niños.

Brownie Casero con Helado
Auténtico brownie servido caliente y
con helado artesano.

Dos bolas de Helado
Helado artesano de vainilla, chocolate
o limón.

Bombón Almendrado
Helado de vainilla recubierto de chocolate
y almendras.

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

2,50 €

Estimado cliente,
Todas nuestras recetas son elaboradas con la máxima
atención y cuidados para garantizar la seguridad y respeto
con las dietas libres de alérgenos. Informe y consulte a 
nuestro personal para recibir una atención personalizada.

Juan Vicente Picazo

Restaurante Picazo
Sector Foresta, 47.
28760, Tres Cantos.

91 804 77 47

CERTIFICADO DE EXCELENCIA TRIP ADVISOR 2016
MENCIÓN ESPECIAL CELIAQUITOS.COM

www.facebook.com/restaurantepicazo/



IVA incluído.

RACIO N ES
100% producto.

Calidad y cantidad no son enemigas.

El ‘Pequeñín de la Casa’
Calamar fresco a la plancha de 1 kg 
con ajito y perejil. 

Torreznos de Soria
Torreznos importados de Soria de corteza 
crujiente y sabor auténtico. 

Jamón de Bellota
Jamón de bellota cortado a mano servido 
con pan tostado y salsa de tomate natural. 

Variado de Setas con Foie y Jamón
Setas variadas salteadas con foie y
mini tacos de jamón ibérico de bellota.

Croquetas Caseras 
Deliciosas croquetas de elaboración 
casera a elegir entre las rellenas de 
pollo, jamón serrano, o queso de cabra. 

Huevos Rotos con Jamón
Cama de patatas fritas y cuatro
huevos fritos coronados con virutas
de jamón y cebolla crujiente.

Huevos Rotos con Gulas
Cama de patatas fritas y cuatro
huevos fritos con gulas salteadas
con ajo y cebolla crujiente. 

Revuelto de Morcilla
Cinco huevos revueltos con auténtica 
morcilla de Burgos con piñones y puré 
de manzana. 

Patatas Bravas
Patatas fritas cortadas a mano
acompañadas con salsa brava casera.

Patatas Alioli
Patatas fritas cortadas a mano
aderezadas con salsa alioli recién
preparada.

Patatas Braviolis
Patatas fritas cortadas a mano con
dos salsas. Perfectas para indecisos.

24,00 €

 

11,00 €

 

18,00 €

 
13,00 €

 
12,00 € 

 
 

11,00 €

15,00 €

 

13,00 €

 

6,50 €

6,50 €

6,50 €

AMOR DE  CARNE
Piezas de alta calidad y cortes seleccionados

para disfrutar en el plato.

Entrecot Trinchado
Entrecot de ternera a la plancha al gusto
con guarnición de patatas fritas y
pimientos verdes fritos.
  

Solomilo de Ternera
Magnífico solomillo de ternera a la plancha
servido con guarnición de patatas.

Solomillo con Setas y Foie
Solomillo de ternera a la plancha preparado
con setas salteadas y foie y servido con
guarnición de patatas.

Solomillitos de Cerdo con Salsa
Solomillitos de cerdo a la plancha
acompañados con salsa roquefort o
a la pimienta.

Mollejitas de Cordero
Ración de mollejas de cordero a la plancha
acompañadas con rodaja de limón.

LA LONJA
Del mar al plato, desde nuestras cocinas.

Bacalao al Estilo de la Abuela 
Lomos de bacalao cocinados según el estilo
original de la Abuela, con puré de patata
preparado a tenedor y un toque de ajo.

Calamares a la Andaluza
Calamares cortados en rodajas, enharinados
y fritos al momento servidos con limón al corte.

Pulpo a la Gallega
Pulpo cocido en láminas sobre cachelos
de patata cocida con pimentón y sal gorda.

Delicias de Bacalao
Pequeñas porciones de bacalao enharinadas
y fritas, servidas con una lasca de limón.

Gambas a la Plancha
Gambitas preparadas a la plancha con sal
gorda y servidas con cuenco de alioli.

Gambones a la Plancha
Gambones preparados a la plancha con
sal gorda y servidos con cuenco de alioli.

Sepia a la Plancha
Sepia a la plancha presentada con limón
y aderezo de ajito y perejil.

 

15,00 €

  
17,00 €

20,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 € 

11,00 €

16,00 €

15,00 €

15,00 €

12,00 €

12,00 €

Morcilla de Burgos
La auténtica morcilla de arroz en rodajas
y a la plancha.

Oreja a la Plancha
Como sólo la sabemos hacer en nuestra
casa, bien crujiente y con toque de
brava y alioli.

Lacón a la Gallega
Lacón cortado a cuchillo sobre cama
de cachelos de patata cocida y aderezado
con pimentón y aceite de oliva vírgen. 

Queso Manchego Semicurado
Ración de queso semicurado de oveja,
cabra y vaca cortado a mano.

Queso Curado
Queso manchego curado de oveja 100%
 cortado a cuchillo.

L A HU ERTA
Verduras y Ensaladas para disfrutar

de los frutos de la tierra.

Trigueros a la Plancha con Foie
Espárragos trigueros preparados a la
plancha al dente y con foie.

Habitas Salteadas con Jamón
Habitas con virutas de jamón ibérico
de bellota salteadas con aceite de oliva
vírgen extra.

Parrillada de Verduras 
Verduras frescas a la plancha: calabacín, 
berenjena, tomate, pimientos de piquillo,
espárragos trigueros y cebolla dulce.
Acompañado con queso de cabra y alioli. 

Ensalada de Queso de Cabra
Queso de cabra a la plancha con nueces
y mermelada de frutos rojos sobre cama
de lechugas variadas.

Ensalada de Piquillo con Ventresca
Pimientos de piquillo y ventresca de 
atún sobre lechugas variadas con 
espárragos blancos y huevo duro. 

Ensalada de Tomate
Ensalada con base de tomate, cebolla 
cortada en juliana y ventresca de atún. 

Ensalada Mixta Picazo
Variado de lechugas coronado con 
ventresca de atún, tomate, cebolla, 
huevo duro y espárragos blancos.  

10,00 €

9,50 €

10,00 €

 

9,00 €

12,00 €

15,00 €

13,00 €

15,00 € 

 

13,00 €

13,00 €

 

13,00 €
 

 

13,00 €

  

Carta apta para dietas sin glúten - Avise a nuestro personal


